
SMOOTHIE 45
alle juices kan laves som smoothie - vi tilføjes græsk yoghurt

HYLDEBLOMST 36
med brus +8 kr.

HYLDEBLOMST SPECIAL 44
vælg mellem friskpresset appelsinjuice • mynte

BAGHUSETS ISTE 36

LEMONADE 39
vælg mellem passion • citron • grapefrugt

LEMONADE MED BRUS 45
vælg mellem passion • citron • grapefrugt

FROZEN LEMONADE 45
vælg mellem passion • citron • grapefrugt

MILKSHAKE 57
vælg mellem jordbær • banan • passion • mango • vanilje • 
chokolade • saltkaramel • oreo • kinder bueno

SODAVAND 35/56
Coca-Cola • Coca-Cola Zero • Sprite Zero • Fanta •  
Schweppes Lemon • Danskvand

ISVAND 20
ad libitum per person

FRISKPRESSET JUICE
52,- pr. stk.

ANANAS COCKTAIL
appelsin • ananas • banan

APPELSIN COCKTAIL
appelsin • jordbær • banan • ananas

AVOCADO JUICE
appelsin • æble • avocado • spinat • ingefær • gulerod

BAGHUSET SPECIAL
appelsin • æble • lime • mango • jordbær

BROMBÆRSKUD
appelsin • brombær • kiwi • hindbær • pære

FRUITY
appelsin • jordbær • ananas • kiwi • hindbær

GREEN LIFE
æble • agurk • lime • spinat • citron

HIMMELBLÅ
appelsin • hyldeblomst • jordbær • hindbær • kiwi

INGEFÆR COCKTAIL
appelsin • æble • ingefær • tranebær • gulerod

IRON MAN
æble • spinat • ingefær • gurkemeje

LEMON
appelsin • citron • lime • kiwi • ananas

MORGENFRYD
æble • pære • hyldeblomst • jordbær • hindbær

SOMMER NEKTAR
appelsin • jordbær • banan

SUPER COOLER
appelsin • æble • mynte • kiwi • ingefær

SWEET GREEN
æble • spinat • ananas • ingefær • citron

TROPEDRØM
appelsin • ananas • mango • kokos 

VIBORG COCKTAIL
appelsin • hyldeblomst • kiwi • mynte

PASSIONADA
æble • ananas • ingefær • passionsfrugt • spinat

POWER JUICE
appelsin • æble • grapefrugt • ingefær • gulerod

RISE AND SHINE
spørg betjeningen for at høre mere

ÆBLE- ELLER APPELSINJUICE 46

KAFFEFRISTELSER  
& VARME DRIKKE

sirup +5 | dobbeltshot +10 | havremælk +10

AMERICANO 32

ESPRESSO 27

CORTADO 35

CAPPUCCINO 42 

CAFFÈ LATTE 44

LAKRIDS LATTE 49

CAFFÈ MACCHIATO 44

CHAI LATTE 44

PINK LATTE 49

CAFFÈ CHOCO 44

VARM CHOKOLADE 46

THE 34

IRISH COFFEE 62

BAILEYS LATTE 62

ISKAFFE 57
vælg mellem chokolade • vanilje • karamel • saltkaramel

STEMPELKAFFE
lille kande svarende til 1 kop 32

stor kande svarende til 3 kopper 52

SPECIAL BLEND NO. 02
En mild og let syrlig kaffe med noter af lys chokolade, røde bær 
og nødder.

ETIOPISK SIDAMO ØKO 
Kaffen har en  intensiv citrusaroma. I smagen er en frisk livlig 
syrlighed og noter af tropisk frugt.

MEXICO CHIAPAS ØKO
En velafbalanceret økologisk kaffe med blød frugtagtig 
syrlighed og subtile noter af mælkechokolade.

SUMATRA MANDHELING ACEH
En røget, krydret kaffe med noter og antydninger af mandarin. 
Stor fyldighed og lav syre.

AVEC
En skarp til kaffen?

FERNET BRANCA 25

GAMMEL DANSK 25

DR. NIELSENS BITTER 25

LINIE AQUAVIT 35

METAXA 7 STARS 35

METAXA 12 STARS 45

GRAND MARNIER 35

BAILEYS 25

KAHLÚA 25

alle priser er for 2 cl

CAFÉ BAGHUSET, VIBORG

CAFEBAGHUSET

M A N I F E S T

R E T T E R  M E D  V  E R  V E G A N S K E

1) Vores mad laves med respekt og kærlighed, 
hvor vi prioriterer råvarer af høj kvalitet. Derfor kan 
der til tider forekomme ventetid på maden. 

2) Vi mener, at en hyggelig atmosfære på arbejds-
pladsen bidrager til en god oplevelse for vores 
gæster, som er vores enestående samlingspunkt. 
Hvis du har spørgsmål, så spørg endelig. Der er 
sikkert et svar, & vi leder gerne efter svar. 

3) Vi er altid nysgerrige på at forbedre os, så hvis 
vi ikke lever op til dine forventninger, så råb op! Vi 
vil altid bestræbe os på at forbedre din oplevelse 
som gæst & løse problemerne nu. Vi ønsker jer en 
god aften med god mad og godt selskab!

Betalingskortgebyrer påføres i henhold til gældende lovgivning.

Alt vores mad er hjemmelavet. Vi sigter ef ter, at alle vores produkter, 
når det er muligt, er fra Danmark!

Hvis du har spørgsmål eller allergier - så spørg endelig! 
For at få opdateringer, følg os på Instagram @Cafebaghuset



S I G N AT U R  M E N U

2  V A L G F R I E  R E T T E R   /  3 2 9 
S I G N A T U R M E N U  U D E N  V I N  E L L E R  C O C K T A I L S   /  3 8 9
S I G N A T U R M E N U  M E D  V I N  E L L E R  C O C K T A I L S   /  5 4 9

F O R R E T
V O R E S  S I G N A T U R  ” N Y F O R T O L K E T  R E J E C O C K T A I L”

Håndpillede rejer – Rød dressing – Grillet citron
Dild – Agurk crudité – Sprødt

Vin-menu:
Colle Dei Tigli

• Cocktail-menu:
Cozy Elderf lower

H O V E D R E T
O N L Y  T H E  B E S T 

Kalveschnitzel – Ansjosf ilet – Kapers – Frisk peberrod 
Smørdampede ærter – Pommes sautées
(Vælg mellem skysauce eller smørsauce)

11th Hour - Pinot Noir • Bramble

D E S S E R T
P R I K K E N  O V E R  I ’ E T

Hjemmelavet chokolademousse – Friske frugter – Sprød topping

Gramham’s NO.12 Ruby Port • Espresso Martini

Kontakt os for information om allergener og ingredienser i vores mad.



F O R R E T T E R

S I G N A T U R  F O R R E T  /  1 3 9 
(For mere information, bedes du kontakte personalet).

V A R I A T I O N  A F  L A K S  /  1 3 9
Lakserilette, varmrøget & koldrøget laks.

Urtecreme, grøn olie, syltede sennepsfrø & sprødt.

O K S E T A T A R  /  1 3 9
Rørt af okseinderlår, parmesan, sprødt,
sennepsfrø, gammelknas & trøf felmayo.

Frisk trøffel: +50

C A R P A C C I O  /  1 3 9
Friterede kapers, trøf felmayo, oliven, sprødt,

parmesan, rucola & balsamico glace.
Frisk trøffel: +50

N Y F O R T O L K E T  R E J E C O C K T A I L  /  1 3 9
Håndpillede rejer, sauce cocktail, grillet citron, agurk crudite & sprødt.

S P E C I A L S

P E B E R  S T E A K  /  3 2 9
Grillet oksefilet i peber marinade, sæsonens garniture,

rustikke fries & pebersauce.

M E U N I E R E S T E G T  P I G H V A R  /  2 8 9
Med sæsonens grønt, dagens kartof fel & caviar hollandaise.

S T E A K S A N D W I C H  /  2 5 9
Grillet surdejsbrød, marineret oksemørbrad, gammelknas, hjertesalat, trøf felmayo 

champignon, karamelliserede løg, syltede rødløg, parmesan & guacamole.
Severes med parmesan fries & trøf felmayo.

R A V I O L I  C O N  C H O R I Z O  /  1 9 9
Ravioli fyldt med artiskok og pecorino, chorizo, 

spicy brunet smør, purløg & parmesan.
Frisk trøffel: +50

F U S I O N  N U D E L S A L A T  /  1 8 9
Nudler, tigerrejer, varmrøget laks, edamamebønner, 

spidskål, syltede rødløg, avocado, 
saltede nødder & spicy soya dressing.

Kontakt os for information om allergener og ingredienser i vores mad.



S T E A K  N ’  F R I E S  /  2 9 9
Flammegrillet oksefilet, hertil serveres fetasalat, 

sæsonens garniture & dagens kartof fel.
Vælg imellem: Bearnaise eller pebersauce.

S T J E R N E S K U D  /  2 8 9
Smørstegt surdejsbrød, meunierstegt pighvar, koldrøget laks, 

håndpillede rejer vendt m. dildcreme, salat, agurk, 
grillet citron, rogn & sauce cocktail.

J A L A P E Ñ O S  T R U F F L E  B U R G E R  /  2 2 9
Sesam brioche bolle, f lammegrillet bøf, jalapeños, trøf felcreme,

hjertesalat, bøf tomat, bacon, karamellisede løg, gammelknas & frisk trøf fel. 
Serveres med parmesan fries & trøf felmayo.

Bearnaise: +25

F E T T U C C I N E  B L A C K  T R U F F L E  /  2 1 9
Svampe, sprød serrano, trøf felsauce, parmesan, ristede cashewnødder, 

karamelliserede løg & friskkværnet peber.
Vælg imellem: Oksemørbrad eller f lamme grillet kylling.

Frisk trøffel: +50

S I G N A T U R  B U R G E R  /  1 9 9
Sesam brioche bolle, f lammegrillet bøf, hjer tesalat, bøf tomat, 

aioli, karamelliserede løg, syltede rødløg, 
gammelknas & bacon. 

Serveres med parmesan fries & chilimayo.
(kan også laves med f lammegrillet kylling).

W I L D  &  R A W  B U R G E R  /  1 9 9
Sesam brioche bolle, hjemmelavet falafel, hjer tesalat, sauteret grønt, 

guacamole, syltede agurker, syltede rødløg & aioli.
Serveres med parmesan fries & chilimayo.

(burgeren er vegetarisk).

F E T T U C C I N E  A T L A N T I C  /  1 9 9
Laks, tigerrejer, spinat, grillet citrus, sauteret grønt, 

dild & citronflødesauce.

C Æ S A R S A L A T  /  1 8 9
Flammegrillet kylling, hjertesalat vendt i cæsardressing, 

bacon, cherry tomater, avocado, syltede rødløg, 
edamamebønner, croutoner & parmesan.

H A P P Y  B U D D H A  /  1 8 9   V
Hjemmelavet falafel, hjer tesalat, spicy couscous salat, avocado, 

cherry tomater, lilla spidskål, edamamebønner, 
syltede rødløg, saltede nødder, hummus, frø & tahini.

R E T T E R  M E D  V  E R  V E G A N S K E
Kontakt os for information om allergener og ingredienser i vores mad.

H O V E D R E T T E R



S N A C K S

VORES SNACKS ER DELE-VENLIGE.
Vi anbefaler 3-4 retter pr. person.

Kontakt os for information om allergener og ingredienser i vores mad.

H U M M U S  S T E A K  /  1 0 9
Marineret oksemørbrad, hummus, 

hjemmebagt brød, purløg 
& syltede sennepsfrø.

C R I S P Y  C H I C K E N  S L I D E R  /  9 9
Pankopaneret kylling, parmesan, 

hotsauce, kartof felchips 
& karamelliserede løg. 

( 2 stk )

V O R E S  S I G N A T U R  /  1 0 9
Polenta, rør t tatar, trøf felmayo, 

caviar & friskrevet trøf fel. 
( 3 stk )

P A N K O  S H R I M P S  /  9 9
Pankopaneret tigerrejer, ur tecreme,

hot sauce, sort sesam & purløg. 
( 6 stk )

T I G E R  F I E S T A  /  9 9
Sprøde krustader, 

spicy marinerede tigerrejer & caviar. 
( 4 stk )

C R I S P Y  C H I C K E N  T A C O  /  9 9
Pankopaneret kylling, hotsauce, 

ur tecreme, syltede rødløg & sort sesam. 
( 2 stk )

K R U S T A D E R  /  9 9
Sprøde krustader 

m. lakserilette & caviar. 
( 4 stk )

T I G E R  T A C O  /  9 9
Spicy marinerede tigerrejer, 
spidskål, guacamole, lime, 

syltede sennepsfrø & sesamfrø. 
( 2 stk )

S H R I M P  R O L L  /  9 9
Håndpillede rejer rørt med urtecreme. 

( 2 stk )

G A R L I C  B R E A D  /  6 9
Hjemmebagt hvidløgssurdejsbrød, 

parmesan, purløg, aioli. 
( 4 stk )

A V O  R O L L  /  9 9
Avocado vendt i vinaigrette, 

syltede sennepsfrø, purløg & sprødt. 
( 2 stk )

P A R M E S A N  F R I E S  /  6 9
Med aioli.

Frisk trøffel: +50

S L I D E R  S V I N  /  9 9
Braiserede svinekæber, karamelliserede løg, 

parmesan, sprøde svær & trøf felmayo. 
( 2 stk )

R U S T I K K E  F R I E S  /  5 9
Med chilimayo.



B Ø R N E M E N U
TIL BØRN UNDER 12 ÅR.

B Ø R N E B U R G E R  /  1 1 9
Med rustikke fries & ketchup.

F I S K E F I L E T  /  1 1 9
Med rustikke fries & ketchup.

P A N K O P A N E R E T  K Y L L I N G  /  1 1 9
Med rustikke fries & ketchup.

N A C H O S  /  1 1 9
Tortillachips, ost,  

salsa, creme fraiche & guacamole.
Marineret kylling: +25

D E S S E R T E R

C H O K O L A D E B R O W N I E  /  1 0 9
Serveres med sprødt & is.

P A N D E K A G E R  /  1 0 9
Serveres med vaniljeis, banan,

ristede hasselnødder, chokoladesovs & kys.

V E G A N  S U N S H I N E  C A K E  /  1 0 9   V
Daddelkage m. friske frugter.

S A L T K A R A M E L  C R É M E  B R Û L É E  /  1 0 9 
Klassisk fransk créme brûlée med et twist.

T I R A M I S U  Á  L A  B A G H U S E T  /  1 0 9 
Cremet dessert med mascapone,

kaf fe, kakao & ladyf ingers.

Kontakt os for information om allergener og ingredienser i vores mad.


